ARVIKA NYHETER Onsdagen den 16 april 1986

Japan far konkurrens frdan Gunnarskog
Familjen Wellstam odlar

den lilla siitakesvampen
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Kubben ska anvindas en gang om dagen for jimn belysning och for att svamparna inte ska vixa in i kubben.



Nu satsar man stort i Tviarud i Gunnar-
skog. Detta med anledning av att Goran
Wellstam for en tid sedan laste en artikelien
tidning. Artikeln handlade om nagot som
kallas siitakesvamp. Goran laste vidare att
det &r véldigt fa i Sverige som satsat pé od-
-ling av den svampen, men att det skulle fin-
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Kubben plastas in sd att det uppstar en 'drivhuéeffekt och siitakesvampn vixer
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nas en Erkki Hiltunen i Norrtélje som driver
en odling av den.

Men vad ar nu s markvardigt med detta?
Ja, i Sverige finns det bara fem foretag som -
odlar den lilla japanska siitakesvampen och
det borde kunna borga for en ljus framtid for
familjen Wellstam som nyligen startat Vik-
toria Siitakesvamp Handelsbolag.

Siitakesvampen &r en stor ex-
portvara i Japan, faktiskt land-
ets storsta jordbruksexport-
vara. Den exporteras namligen
for 100 miljoner amerikanska
dollar om aret. Det ar mycket
pengar, men man ska dven ta i
berakningen att det &r ett hogt
kilopris pa den.

—Siitakesvamp som kommer
fran Singapore kostar 850 kronor
kilot, men da dr den torkad och
ett kilo blir pa det viset en vél-
digt stor méngd, séger Goran
Wellstam och tillagger:

—Nir vi kommer igang siljer
vi siitakesvampen farsk till
grossist och till hotell- och res-
taurangbranschen. Priset blir
da ungefar 150 kronor kilot.

Familjeforetag

Handelsbolaget ar ett familje-
foretag dar Goran Wellstam och
sonen Roger Wellstam &r firma-
tecknare. Men med alla inrdkna-
de blir de sex bolagsmaén.

—Tva av oss bor i Goteborg,
men de kommer forstas nar det
blir skordesdsong. Men jag gar
snart i pension och d& kommer
jag att fa all tid att d4gna mig at
svampodlingen, som jag tror
mycket pa, sdger Goran
Wellstam.

Gorans fru Margot kommer
ocksa att ha tid dver till svamp-.
odlingen, dven om hon séger sig
inte ha nagon god hand med
vaxter. D4 hon #gnat sig at
hemslojd bor det dock finnas
praktiskt handlag i alla fall.

Hog luftfuktighet

- Att odla siitakesvamp ar dock
inte sa komplicerat, A anser:
‘familjen Wellstam. Inte som
vanligt jordbruk i zlla fall.
Wellstam har inrett en tegel-
ladugérd for andamalet. Inne i
den ska det vara en luftfuktighet
pa 85—95 procent och en tempe-
ratur pa cirka 18 grader. Dess-
utom ska man ha en luftge-
nomstromning déar vindhastig-
heten dr en meter i sekunden.
Siitakesvampen odlas pa na-
got som liknar ett vanligt vedtra
och ursprungligen véxte svamp-
en pa ekstubbar. Redan i Kina



for 800 &r sedan hade man tagit
till vara mojligheten att odla
fram den lilla dtliga svampsort-
en. Att man inte kan hitta siita-
kesvampen i svenska ordbocker
bekréftar att den inte dr speci-
ellt kdand i Sverige. Den odlas
som tidigare sagts med stor
framgang i Japan dar man ock-
s utvecklat produktionstakten.

Vedtriliknande kubb

—For att fa fram svampen in-
jicerar man mycelium i den
vedtrialiknande kubben. Sedan
placerar man den i ladugarden
och da giller det att se till att det
intekommerin t ex flugor. Kom-
mer det in tva flugor kan det
vara kort, sdger Goran Well-
stam.

Kubben bestar av en bland-
ning av sagspan, torvstrd och
spannmal. Nar injiceringen av
mycelium skett slar svamparna
efter cirka tre manader upp ur
kubben. I inledningsskedet ska
man ha kubben tackt med plast,
dd man med den far en driv-
huseffekt. Kubben belyses med
vanligt lysrorsljus atta timmar
om dygnet och ndr svamparna
blivit tillrackligt stora placeras
kubbarna i ett annat rum dér de
far vaxa till full storlek, som &r
kanske 3—6 centimeter. Fardig-
vuxenar den nér "hatten” slagit
ut. D4 ar foten vit, medan
svampen ar grabrun upptill.

Siitakesvampen har en mustig
smak och anses ocksa vildigt
nyttig, fraimst med tanke pa

Det var en tidningsartikel som gjorde att Goran Wellstam satsade pa svampodling.

kolesterolhalt. Den ar dessutom
giftfri.
Kan itas ra

—Den anvinds till stuvningar
och saser och pizzarestauranger
ar intresserade av den. Dessut-
om &r den sé giftfri att den till
och med kan dtas ra, siger Mar-
got Wellstam.

Den som startade siitake-
svampodlingen i Sverige var
Erkki Hiltunen i Norrtélje och
det &ar en idé han tagit med sig
fran Finland, dir man sedan
lange haft en stor svampkultur.
Dar dar det manga som odlar
svampen och dessutom tillverk-
ar kubb.

I Sverige finns forutom Erkki
en odlare i Follinge i Jimtland,
eniDalarna, en i Arboga och s&
Wellstams i lilla Tvarud. De
hoppas dock pa att det ska bli
fler som borjar och dr inte radda
for konkurrens si har i inled-
ningsskedet.

—Nej, det ar roligt om man
kan bli flera stycken i Viarm-
land. Nér Erkki en gang fick be-
stillning fran 40 pizzerior hade
han ingen mojlighet att klara av
dem, s det borde ju finnas en

marknad, sager Goran
Wellstam.
Egen tillverkning

—Vi kommer kanske nasta ar
att starta med egen tillverkning
av kubb, men vi tar en sak i tag-
et. I princip beror det pa hur
manga kubbtillverkare det
finns, hur manga som startar sii-
takesvampodling. Dar har vi
som dr forst mojlighet att styra
utvecklingen en del, sa att det
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inte blir pé tok for manga, siger

Roger Wellstam.

Eftersom Wellstams befinner
sig i inledningsskedet och med-
er sig inte veta allt om odlings-
orfarandet. Darfor kommer
Erkki Hiltunen att besoka dem
tillsammans med nagra andra
intresserade nu-i dagarna. Det
ar som artikeln pavisat mycket
som ska klaffa, men trots allt ar
de forvanade dver hur lattvin-
digt det ar att odla siitake-
svamp. Man &r ju oberoende av
véaderleken i och med att odling-
en forlagts inomhus. Kubbarna
ska vandas hogst en gang om
dagen sd att svampen véaxer
ratt, mensa mycket mer kompli-
cerat dr det inte.

Exportsatsning?

Gar foretaget bra kommer
man att tillverka egen kubb.
Goranar inte fraimmande for att
forutom Varmland och grossist-
er aven satsa pa Norge, Dan-
mark och England, men dér far
kanske tiden utvisa vad som
hander.

Morgan Bickvall



